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BOGURTLENLI KEK

Kek icin:

2 su bardagi kekun

2 adet yumurta

yarim su bardagi tozseker
6,5 ¢corba kasigi margarin
1 su barda@ bégurtlen

1 tath kasidi kakao
Kremasi icin:

1 paket vanilya

yarim litre sit

yarim su bardag sicak su
3 yaprak jelatin
Sislemek icin:

1,5 su bardagi bégurtlen
yarim demetten az nane

Yumurtalari tozsekerle birlikte ¢irpin. Ardindan oda sicakligindaki margarini lizerine ekleyin. iyice ¢irpin. Son
olarak kekunu ve kakaoyu ekleyin. Tekrar ¢irpin. Hamuru 20 x 30 cm ebadinda yaglanmig kalibin igine dokan.
Bégdrtlenleri hamurun Gzerine serpin. Onceden isitilmig 200 derece firinda 25-30 dakika pisirin. Pisince, firndan
¢ikarip, sogumaya birakin. Vanilyah pudingi sitle beraber bir tencereye alin. Orta hararetli ateste karigtirarak
pisirin. Diger tarafta 3 yaprak jelatini yarim su bardagi sicak su iginde eritin. Koyulagmaya baglayan pudingi
ocaktan indirin. Erimis jelatini igine katip, iyice karistirin. Bu tencereyi i¢i soguk su dolu bir kaba oturtun ve
karistirarak sogutun. Soguyan pudingi kekin tzerine dékin. Bégurtlenleri pudingin Uzerine siralayin. Sogumaya
birakin. Puding sogudugunda keki kare kare dilimleyin. BdgUrtlen ve nane yapraklariyla susleyerek servis yapin.
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