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BOGURTLENLI KAZANDIBI

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

50 g yumusak margarin

0,5 su bardagdi toz seker

2 yumurta

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

0,5 su bardagi un

0,5 cay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
Islatmak igin:

0,5 cay bardagi sit

Uzeri igin:

1 poset Dr. Oetker Kazandibi

3,5 su bardagi st

1 su barda@ bégurtlen

0,5 ¢ay bardagi iri kinlmis kabuksuz badem

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pigirme: 160 °C )

Margarin ve toz sekeri ¢irpma kabina alin ve mikser ile 1 dakika ¢irpin. Uzerine yumurta ve sekerli vanilini
ekleyip 1 dakika daha ¢irpin. Un ile hamur kabartma tozunu karistirip eleyerek karisima ilave edin. Mikserin
dlsuk devrinde 1 dakika ¢irpin. Hamuru kaliba alin, Gzerini dizeltin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 10 - 15 dakika

Finndan ¢ikarip tzerine yarim ¢ay bardagi sttt kasik ile dokan.

St tencereye alin ve lizerine kazandibi posetini bogaltin. Orta ateste sirekli karistirarak pisirin. Kaynamaya
baglayinca ocag kisin ve 3-4 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alip arada karistirarak 10 dakika
sogutun. Uzerine bégurtlen ve bademi ekleyip kasik ile yavasga karigtirin.

Bogurtlenli kazandibini kalip icindeki kekin tizerine déklp yayin. Oda sicakligina gelince buzdolabinda 1-2 saat
bekletin. Dilimleyerek servis yapin.
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