B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BOGURTLENLI ISLAK KEK

https://www.sabah.com.tr

4 adet yumurta

2 su bardagi toz seker
1 kase bdgurtlen

1 su bardagi sivi yag
2 su bardagi sut

3 yemek kasigi kakao
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

Aldig1 kadar un

Yumurta ve toz seker mikserle iyice ¢irpilir. Uzerine siit, sivi yag ve kakao ilave edilip karigtirilir. Karisimdan
Uzeri igin bir su bardagi ayrilir. Kek harcina kabartma tozu, vanilya, un ve bégurtlen ilave edilir. Kek harci,
yaglanip unlanmis kek kalibina dékilir. Onceden isitilmis 180 derece firinda pigirilir.

© lezzetler.com tarif no:157037 « adi:Bogirtlenli Islak Kek « gonderen:Doctor « indirme tarihi:04.05.2025 - 19:30


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bogurtlenli-islak-kek-vt77520
https://www.sabah.com.tr
http://www.tcpdf.org

