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BOGURTLENLI ISLAK EKMEK KEKI

2 ¢orba kagsig margarin
12 dilim bayat ekmek

2 su bardagi sut

3 adet yumurta

1 cay bardagi hazir kahve
1 su bardagi seker

1 paket vanilya

3 corba kasiJi kakao
150 gram bitter gikolata
1 su barda@ bégurtlen
Pisirme kagidi

Bayat ekmekleri kizartip tizerine margarin siirerek tepsiye dizin. Yumurta ve sekeri iyice ¢irpin. igine kakaoyu,
vanilyayi, hazir kahveyi, sttl ekleyip karistirmaya devam edin. Bitter ¢ikolatayi irice rendeleyin. Ekmeklerin
tzerine stll karigimin yarisini dokiin, Gzerine rende cikolatayi serpin. Tekrar ekmek, sitli harg ve gikolata
rendesi islemlerini uygulayarak Gzerini pisirme kadidi ile sikica kapatin. I¢i su dolu bir tepsiye yerlestirip 200
derecedeki firinda, 30 dakika kadar pismeye birakin. Soguk olarak tzerine bdgurtlen serpip servis yapin.

© lezzetler.com tarif n0:81594 « adi:Bégdirtlenli Islak Ekmek Keki « génderen:Ankara Riizgar « indirme tarihi:03.04.2025 - 16:18


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bogurtlenli-islak-ekmek-keki-vt60060
http://www.tcpdf.org

