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BOGURTLENLI IRMIKLI KEK

Malzeme:

1,5 su bardag toz seker

2 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

150 gram Teremyag ]

1,5 su bardagi Bizim Mutfak Irmik

1 paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu
1 limonun kabugu

Yarim su bardagi file findik

1 su barda@ bégurtlen

Firini dnceden 180 derecede 1sitin. Tozgeker ile yumurtalar mikserle iyice ¢irpin. Yogurt ve ilik Teremyag'
ekleyip ¢irpmaya devam edin. Irmikle kabartma tozunu birlikte eleyip yumurtali karisima ekleyin. Limon kabugu
rendesi, findik ve bogurtlenleri ekleyip kagikla karigtirin. Karigimi yaglanmig kek kalibina yayin. Isinmig firinda 40
dakika pisirin. Igine soktugunuz kiirdan temiz ¢ikiyorsa firindan alin. Oda sicakliginda ihdiktan sonra dilimleyerek
servis yapin.
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