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BOGURTLENLI IRMIK TATLISI

Bégartlenli karisim:

1 su barda@i plre haline getirilmis bdgurtlen
2 yemek kasigi toz seker

300 g tath lor peyniri

1 limon kabugdu rendesi

1 gay bardag! iri kirlmig badem

Irmik tathsi: ]

1 poset Dr. Oetker Irmik Tatlisi

2,5 su bardagi sit

1 tath kasidi tereyad

1 limon kabugdu rendesi

Bogartlenli sos:

1 su bardag@i plre haline getirilmis bdgurtlen
2 yemek kasigi toz seker

2 yemek kasi§i su

1 tath kasidi Dr. Oetker Misir Nisastasi
Kalip:

Kare kalip (22x22 cm)

Pire halindeki bédurtlenleri ve toz sekeri bir tencereye alip orta ateste pisirin. Kaynamaya baslayinca ocagi
kisin ve 2 dakika daha pisirin. Ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Soguyan bégurtlenleri ¢cirpma kabina alin, lor peyniri ve limon kabudu rendesini ekleyip mikserin orta devrinde 2
dakika ¢irpin. Bademleri ilave edin ve karistirin. Karigimi kaliba alin ve yayin. Buzdolabina alin ve 1 saat bekletin.
S0tu tencereye alip Uzerine irmik tatlisi posetini bogaltin. Orta ateste karistirarak pisirin. Kaynamaya baglayinca
ocag kisin. Tereyadi ve limon kabugu rendesini ilave edip 5 dakika daha karistirarak pigirin. Ocaktan alip 10
dakika karigtirarak sogurun. Kaliptaki bégurtlenli karisimin Gzerine yayin. Oda sicakliyina gelince tekrar
buzdolabina alin ve 20 dakika bekletin.

Bogurtlen ve toz sekeri tencereye alin. 2 yemek kasigi suyu kaseye alip Uzerine nisastayi ilave edin ve
eriyinceye kadar karigtirin. Bu karnisimi tenceredeki bdgartlenin Gzerine dokin ve orta ateste karigtirarak pisirin.
Kaynamaya baslayinca ocag kisin ve 2 dakika daha pisirin. Ocaktan alip arada karigtirarak sogutun.
Hazirladiginiz bégurtlen sosu kaliptaki tathinin Gzerine yayin ve buzdolabinda 1 saat daha bekletin. Dilimleyerek
servis yapin
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