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BOGURTLENLI HAZIR KEK

2 paket SuperFresh bégurtlen
300 gr toz seker

2 ¢orba kasiJi un

500 ml sut

100 gr tereyagi

1 adet hazir kek

1 adet yaprak jelatin (kiriklanmig)
5 ¢orba kasi@i su (ilik)

Bogartleni tel stizgece koyun, ¢dzullinceye kadar sularini siizerek bekletin ve suyunu ayirin. Bégurtlenlerin
yarisina, slzdlen suyun yarisini ve 100 gr toz sekeri ekleyin. Hizli ateste hafifce karistirarak, kaynama noktasina
kadar i1sitin. Atesi kisin ve 5 dak. daha pisirin. Atesten alin ve plre kivamina gelinceye kadar robottan gegirin.
Unu karigtirarak 5 ¢orba kasigi sit ekleyin ve patirstz oluncaya kadar iyice karistirin. Kalan site, karigtirarak
unlu sutl ve kalan toz sekeri ilave edin. Orta ateste karigtirmaya ara vermeden, muhallebi kivaminda
koyulasincaya kadar pisirin. Atesten alin ve ilinincaya kadar dinlendirin. Muhallebiye tereyagdini ekleyin, orta
devirli mikserle tereyag eriyinceye kadar yaklagik 2-3 dak. girpin. Hazir kekin tabanini servis tabagina
yerlestirin. Uzerine sirasiyla plre kivamindaki bédudrtleni ve muhallebinin yarisini stirtin ve kekin ikinci pargasini
yerlestirin.

Kekin Uzerine kalan muhallebiyi d6kin her tarafina esit yayin ve tane bdgurtlenleri yerlestirin. Yaprak jelatinin
Uzerine Ik suyu gezdirin ve hafif yumusayincaya kadar 5 dak. bekletin. Kalan bégddrtlen suyu 100 ml oluncaya
kadar su ekleyip jelatine ilave edin. Kisik ateste karigtirarak jelatin eriyinceye kadar 1-2 dak. isitin. Atesten alin,
iinincaya kadar karigtirarak bekletin ve kasik kasik bégurtlenlerin tGizerine gezdirin. Muhallebi ve jelatin iyice
soguyup katilagsincaya kadar yaklasik 1 saat bekletin. Dilimleyerek servis edin.
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