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BOGURTLENLI GRANITA

270 gram bogartlen

80 gram tozseker

160 ml su

1 tath kasidi limon suyu
1 tatl kasidi margarin

Kiguk bir sos tenceresinin igine toz sekeri ve suyu koyun. Toz seker tamamen eriyip, sos hafifce fokurdamaya
basladiginda ocagin altini kapatin. Limonu ekleyin. Bir kasik yardimiyla sosu 1-2 dakika karistirin ve iyice
soguyana kadar bekletin.

Bégartlenleri ve margarini, el blenderiyle plre haline getirin.

Soguyan serbetle bu pireyi karigtirin ve tel siizgegten gegirin.

Plastik veya celik bir saklama kabina koyun ve kasigin sirtiyla Gzerini diizlestirin. Kapagini kapatin.

Saklama kabini difrize yerlestirin ve 2 saat kadar bekletin.

Bu slrenin sonunda difrizden ¢ikardiiniz granitayi bir ¢atal yardimiyla kenarlardan iceri dogru harmanlayin. Gok
fazla karistirmamaya dikkat edin. Aksi taktirde granitaniz sorbe olur.

Kabi tekrar difrize koyun. Bir kag saat (3-4 saat) daha difrizde bekletin.servis edin.
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