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BOGURTLENLI FRANSIZ TURTASI

1 Paket Sana Hamurigi

2 Yemek Kagidi FINDIK ICI (Cekilmis)
0,5 Tath Kasig karanfil

4 Corba Kagigi bogurtlen regeli

0,5 Tath Kasigi targin

1 Su Bardagi seker

1 Adet yumurta

3 Su Bardagi un

Margarini, yumurtay! ve sekeri elle iyice karigtirin. Un, findik ici, targin, karanfil tozunu karigtirin ve yavag yavas
margarinli karigima ekleyip yogurun. Hamurun 3/4'Unu altina yagh kagit sererek kaliba yayin. Ustline bogurtlen
recelini sirin. Kalan hamuru seritler halinde turtanin Gzerine yerlestirin. Onceden isitilmis 175 derece firinda
45-50 dakika pisirin.
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