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BOGURTLENLI ELMALI TURTA

5 ¢orba kagsigi margarin
1 su bardag st

2 adet yumurta

1 cay bardad seker
1.5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

ici icin:

1 corba kasigi margarin
100 gr. bdgartlen

2 adet elma

1 cay bardadi seker

1 tath kasidi targin

Turta hamuru i¢in yumurta, sit, seker ve margarini karistirin. Uzerine unu, kabartma tozunu ve vanilyayi ekleyin.
Bu karigimi yaglanmis, unlanmig kalibin igine yerlestirin. Hamurdan bir m|ktar| Uzeri |g|n ayirin. igini hazirlamak
icin rendelenmis elmalari margarin ile tavada kavurun. Uzerine targini ve sekeri serpip ocaktan alin. Soguyunca
hamurun Uzerine yayin, bdgirtlenleri Gzerine koyun. Kalan hamurdan kafes seklinde seritler yapip tzerine
ddéseyin. 180 derecedeki firina verip 30 dakika pisirin.
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