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BOGURTLENLI ELMALI TURTA

1 subardagi st [?]

1 gay bardagi sivi yag

2 yumurta

1 cay bardadi seker

1,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

100 gram bogdirtlen

5 gorba kasigi kayisi regeli
2 elma

Derin bir kabin icinde yumurta, siit, seker, sivi yadi karistirin. Uzerine unu kabartmatozunu ve vanilyayi ilave
edin. Bu karigimi yaglanmig unlanmis kalibin igine bogaltin. Hamurdan birmiktarini Gzeri igin ayirin. Elmalari
rendeleyin, tavada biraz pisirin. Uzerine isterseniz ceviz ve seker de koyabilirsiniz. Ocaktan alip sogutun. Daha
sonra bu harci hamurun Uzerine yerlestirip bégdurtlenleri aralarina serpistirin. Kalan hamurdan kafes seklinde
seritler yapin. 180 derecedeki firina verip 30 dakika pisirin. Firindan aldiiniz tartin Gzerine kayisi regelini biraz
suyla agip sUr0n.
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