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BOGURTLENLI CORNMAFEN (ALMANYA)

Malzemeler

200 gr. erimis tereyagi
yarim su bardag seker

1.5 su bardagi sit

2 yumurta

1 su bardagi misir unu

1 su bardagi un

4 cay kasigi kabartma tozu
185 gr. bdgirtlen

HAZIRLANISI:

Tereyadl, seker, st ve yumurtayi bir kapta karistirin. Ayri bir kapta da misir unu, un ve kabartma tozunu
karstinin. Bu karigimi digeriyle birlikte tekrar karistirin ve tizerine bégurtlenleri ilave edin. Daha sonra bu karigimi
ufak kek kaliplarina doldurun ve 180 C'lik firnda 22 dakika pisirin. Simdi bu giizelim kekleri afiyetle yiyebilirsiniz.
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