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BOGURTLENLI CHEESECAKE

Gaye Akgdz

Tabani igin:

2 paket yulafl biskivi ( 2x200 gr.= 400 gr. )
100 gr. margarin ya da tereyagi

Peynirli Malzeme:

2 paket labne peyniri

4 adet yumurta

1 paket krema

1 su bardagi toz seker

3 ¢orba kasiJi un

1 paket vanilya

Bogdrtlenli Sos igin:

1 su barda@ bégurtlen

6 yemek kasigi pudra sekeri

2 tath kasigi nisasta (Bugday ve ya misir nisastasi da olabilir.)

Kek tabaninin yapihsi:

Yulafl bisktvileri rondoda un haline gelecek sekilde ezin. Azar azar margarin ilave ederek yogurun. Hamurun ne
¢ok yagli; ne de ¢ok kuru olmamasi gerekiyor. Sonrasinda kilitli kek kalibini yaglayip bu hazirlamig oldugunuz
kek tabanini elinizle bastirarak yayin. Daha sonra buzdolabinda 15-20 dak. bekleyecek.

Peynirli Karigimin Yapiligt:

Yumurtanin sarisini ve aklarini ayirin. Sarilarin Gsttine seker ilave edip mikserle iyice ¢irpin. Daha sonra labne
peynirleri ve kremay! ekleyip iyice karnstirin.

Ayri bir kapta ayirmis oldugumuz yumurta aklarini da kar haline gelecek sekilde mikserle iyice ¢irpin. Daha
sonra Ustine un ve vanilyayi da ekleyip iyice ¢irpin. Bu hazirlamig oldugumuz karigimi diger yumurta sarisiyla
yapmis oldugumuz karigsima tahta kasik ile ilave edip yavasga karistirin.

Son olarak kek kalibini buzdolabindan gikarip bu hazirlamig oldugumuz peynirli karigimi Ustline yavasga
doéklyoruz. Onceden isitmis oldugumuz 170 C'lik firnda yaklasik olarak 1 saate yakin pisirin, ara ara kontrol
ederek. (Peynirin Ustl hafifce kizarmigsa, pismis demektir.)

Bogdrtlenli Sosun yapllis:

Bégdrtlenleri rondo ile plre haline getiriyoruz. Tencereye koyup nisasta ve pudra sekeri de ilave edip,
koyulasana kadar pisiriyoruz.

Birgln buzdolabinda bekletiyoruz. Ertesi gliin afiyetle yiyoruz.
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