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BOGURTLENLI CHEESECAKE

Tugca As

tabani icin:

bir bucuk paket eti burcak biskivi
yarim bardak ceviz

1 cay kasigi tar¢in

2yemek kacigi tereyadi
kremasi igin:

750 gr pinar labne

1cay bardagi toz seker

1 kutu krema

2 yemek kasigi misir nisastasi
yarim paket vanilya

2 yumurta

Sos ICIn:

1 kilo bogurtlen

3 tath kasigi nisasta

1 yemek kasigi seker

Tabani icin: biskuvi ve ceviz rondada cekilir yag eritilir ve tarcinda eklenip karistirilip kaliba yerlestirilir.ve
dolapta bekler.

Krema icin: once labne seker ve yumurta cirpilir sonra krema vanilya ve nisasta eklenip tekrar cirpilir ve dolapda
bekleyen kalibin icine dokulur.onceden en yukse derede isitilimis firina koyulur ve 45 dakika piser.(firin isisi 145
derece) pistikten sonra firindan cikarmadan firinin agzi acik bi sekilde sogumaya birakilir.

sos Icin:bogurlenler kucuk kucuk kesilir we kaynatilir sekerle birlikte.kaynadiktan sonra nisastayi kucuk bi kapta
sulandirip icine eklenir kivam yogunlasinca alti kapatilir ve firnda bekleyen kekin ustune eklenir.soguduktaan
sogra dolaba konulur soguduktan sonra servis edebilrsiniz.
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