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BOGURTLENLI CHEESECAKE

Emir Esen

Tabani

1 paket bugdayli biskivi (toz haline getirilmis)
100 gr pinar tereyag

1/2 bardak findik (toz halinde)

1/2 cay kasigi targin

Kremasi

600 gr pinar labne peyniri

1,5 bardak seker

1 pk. pinar krema

4 yumurta

1 pk. vanilya

5 tath kasigr misir nisastasi (tepeleme)
1 su barda@i bégurtlen (dondurulmus)

Erimis tereyag, biskivi, findik ve targini iyice karistirip kelepgeli kaliba bastirarak déseyelim (Kalibin altina
yanmaz kagit serelim, yoksa kaliptan ¢ikarmak zorlagiyor)

Pinar labne peyniri, kremayi ve yumurtalari iyice ¢irpalim

Bogdrtlen haric diger malzemeleri ekleyip karistiralim

Kremanin yarisini kaliba bogaltalim

Bégdrtleni rondodan gegirip kalan kremaya ekleyelim

Kremayi kaliba gezdirerek bosaltalim

160 derecede isitilmis firnda 1 saat kadar pisirelim-firina bir kase su da koyarsaniz gatlamayi azaltmis veya
engellemis olursunuz(kalibi sallayinca krema sallanmamali)

Finni kapatalim kapagini aralayalim, iininca firndan alalim

Soguyunca 1 gece kalibiyla buzdolabinda bekletelim

Kelepceli kaliptan ¢ikarip soguk servis yapalim.
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