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BOGURTLENLI CHEESECAKE

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2 - 2,5 su bardagi un

1 tath kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
100 g oda sicakliinda tereyagi

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 cay bardagdi toz seker

1 yumurta

Dolgu:

1 su barda@i dondurulmus bdéguartlen

1 - 2 yemek kasi§i toz seker

0,5 ¢ay bardagi su

2 tath kasigi Dr. Oetker Misir Nisastasi

3 yumurta

1 cay bardagdi Dr. Oetker Pudra Sekeri

1 tath kasidi Dr. Oetker Sivi Aroma Verici - Limon
150 g krem peynir (tuzsuz)

200 ml krema

Kalip:

Kelepgeli kalip (& 24 cm)

Kalibi yaglayin. Un ve hamur kabartma tozunu bir kaba alip karistirin. Uzerine tereyad, sekerli vanilin, toz seker
ve yumurtayi ekleyip yogurun. Hamurun 1/3’0n0 kenar yapmak igin ayirin. Kalan hamuru eliniz ile bastirarak
kalibin tabanina yayin. Ayirdiginiz hamur ile 3 cm yuksekliginde kenar yapin. Kalibi buzdolabina alin ve yarim
saat bekletin.

Bogdrtlen, toz seker, su ve misir nisastasini bir tencereye alin. Nigasta eriyinceye kadar karistirin. Orta ates
Uzerinde karigtirarak pigirin. Kaynamaya baslayinca ocag kisin ve 1-2 dakika daha pisirmeye devam edin.
Ocaktan alin ve arada karistirarak sogutun.

Finni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Yumurta ve pudra sekerini ¢cirpma kabina alin. Mikser ile 1-2 dakika ¢irpin.

Limon aromasi, krem peynir ve kremay! ekleyip 2 dakika daha ¢irpin. Kalibi buzdolabindan gikarin ve karigimi
hamurun Gzerine dokin. Bogurtlenli karigimi icerisine kasik yardimi ile azar azar her yerine dagilacak sekilde
doékan. Firina alin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 55 - 60 dakika

Finndan ¢ikarin. Oda sicakliina gelince buzdolabina alin ve 1-2 saat bekletin. Kalibin kelepgesini agin ve
dilimleyerek servis yapin.
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