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BOGURTLENLI CHEESECAKE

2 paket yulafl biskivi

1 cay bardagi dévilmus findik
100 gram tereyagi

Peynirli i¢ harg icin:

300 gram labne peyniri

1 kliclk paket sivi krema

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 paket vanilya

2 yemek kasigi un

Sos igin:

Yarim su bardagi bégurtien
3 yemek kasigi toz seker

2 yemek kagsi§i nisasta

Biskuvileri iyice ufalayin. Tereyadini eritin ve findikla beraber biskdvilerin Gzerine ilave ederek karistirin.
Kelepgeli bir kabin tabanini yaglayarak hazirladiginiz harci yayin ve bastirin.

Labne peynirini bir kaba alarak sivi kremayi ve yumurtalar ekleyip iyice karistirin. Seker, un ve vanilyayi
ekleyerek karistirmaya devam edin. Taban malzemesinin tzerine d6kerek 180 derecede dnceden isitiimis
firnda pisirin.

Bogartlenleri ve sekeri tencereye koyun. Nisasta ekleyerek ocakta karistirin. Hafif koyulaginca ocaktan alarak
robottan gegirin.
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