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BOGURTLENLI CEVIRME KEK

1 kase bdgurtlen

2 corba kasiJi seker

1 ¢corba kasigi nisasta

1 corba kasigi kaliteli tereyad
Kek icin:

3 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 su bardag st

Yarim su bardagi siviyag
1,5 su bardagi un

Bacasiz bir kek kalibi yumusak tereyadi ile yadlanir. Bégurtlen, seker ve nisasta karistirilir ve kaliba dokdlur.
Hamur malzemesi bilindigi gibi hazirlanir. Bégurtlenin tGzerine gezdirilir. 170 derece firnda 1 saat kadar pisirilir.
Firindan ¢iktiktan 10 dakika sonra servis tabagina ters ¢evrilir.
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