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BOGURTLENLI & AMP; AHUDUDULU CHEESECAKE

Pinar Milféy

3 Yemek Kasidi Pudra Sekeri
800 Gr Pinar Labne Peyniri

3 Yemek Kasigi Pinar Siizme Yogurt
Yarim Su Bardag Bal

1 Paket Vanilya

200 MI St

3 Yemek Kagsidi Misir Nisastasi
4 Yumurta

Uzeri Icin

1 Su Barda@ Ahududu

1 Su Barda@ Bégurtlen

2 Yemek Kagi@i Bal

Pinar Milféy Hamuru’nu paketteki talimatlara uygun sekilde pigirin.

Derin bir tencerede sitl, yodurdu, peyniri, yumurtayi, vanilyayi, nisastayi ve bali karigtirin.

Ocagin altini acin ve karistirarak koyulagana kadar pigirin.

Firindan ¢ikardiginiz milféyleri kiigUk parcalara ayirip robotta un kivamina gelene kadar ¢ekin.

Uzerine pudra sekerini ekleyip tekrar karistirin ve kelepgeli kek kalibin altina milféy karisimini dékiin ve bastirin.
Soguyan peynirli karisimi milféylerin Gzerine dékin ve buzlukta yaklasik 2 saat bekletin.

Derin bir sos tenceresinde ahududu, bégurtlen ve bali pisirin, koyulasinca ocaktan alip sogumaya birakin.
Soguyan sosu cheesecakein tzerine dokiin ve 3-4 saat daha sojumasi icin buzdolabinda bekletin.

Not: Milféyler firndan yeni ¢iktiginda, sicakken robottan cekmek ¢ok énemli. Aksi takdirde milfGyler birbirine
yapismayacak ve cheesecakein alti dagilacaktir.
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