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BOGURTLEN SOSLU PANNA COTTA

https://www.elele.com.tr

250 ml krema

200 ml sut

90 gr seker

4 yaprak jelatin (12-15 gr)
Sosu igin:

100 gr bégurtlen

30 gr karadut

50 gr seker

Jelatinleri bir kapta soguk suyun igerisinde bekletin. Siit, krema ve sekeri bir tencerede karigtirarak kaynatin.
Kenara alip ilk sicakligi gegene kadar karigtirarak ilitin. Jelatinleri sudan alip elinizle suyunu sikin ve tencereye
ekleyin. lyice kanistirip jelatinin ¢éziildigiinden emin olun. Uygun bardak veya kaplara paylastirip buzdolabina
kaldirin. Tatliniz kalip haline gelene kadar bekletin (yaklasik 3 saat). Orman meyveleri ve sekeri mutfak
robotuna koyun. Piire haline gelene kadar karistirip kenara alin. Katilagan tatlinin (izerine sosu ekleyin. Uzerini
orman meyveleri ile susleyebilirsiniz.
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