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BOGURTLEN SOSLU MiNi TRILEGELER

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 paket Dr. Oetker Bégurtlen Soslu Trilege

3 yumurta

Islatmak igin:

3 su bardag st

1 su bardagi krema

Kalip:

6 adet 8 cm ¢apinda ve 4-5 cm yiksekliginde pisirme kalibi

Kaplari margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 160 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Yumurtalarin aklarini sarilarindan ayirip bir girpma kabina alin. Mikser ile 6nce diigiik, sonra yiksek devirde 3
dakika ¢irparak kar haline getirin. Uzerine yumurta sarilarini ilave edin. Spatula veya kagik ile yumurta sarilari
tamamen dagilincaya kadar yavasga karistirin. Uzerine un karigimini ilave ederek kdptiksi yapiy séndirmeden
yavasca karigtirin. Pigirme kaliplarina Ust kisimlarinda 1 cm bogluk kalacak sekilde paylastirin. Firin tepsisine
siralayin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 25 - 30 dakika

Trilegeyi firndan ¢ikarip 5 dakika bekletin. Bir kaba sut ve kremayi bosaltip Uzerine islatma sosu karigimini ilave
edin. El ¢irpicisi ile eriyinceye kadar 2-3 dakika karistirin. Bekletmeden kaliplardaki trilecelerin Gzerine dokdin.
Oda sicakhigina gelince buzdolabina alin ve 2- 3 saat bekletin.

Trilegeleri buzdolabindan ¢ikarip Uzerlerine bégurtlen sosu dékiin ve servis yapin.
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