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BOGURTLEN SOSLU KURABIYE

https://www.droetker.com.tr

1. Hamur:

2 su bardagi un

1 tath kasidi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
150 g tereyadi

1 yumurta sarisi

0,5 su bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri
2. Hamur:

125 g tereyadi

1 yumurta

0,5 cay bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri
1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1,5 su bardagi un

Uzeri igin:

1 poset Dr. Oetker Hazir B6gurtlenli Sos

Un ile hamur kabartma tozunu karigtirip eleyin. Uzerine tereyagi, yumurta sarisi ve pudra sekerini ekleyip
mikserin hamur karigtirici uglari ile 6nce dusik, sonra yiksek devirde 2-3 dakika ¢irpin. Hamuru streg filme
sarip buzdolabinda 30 dakika bekletin. Stire sonunda hamuru buzdolabindan ¢ikarin ve hafif unlanmis tezgahta
merdane ile 3 mm kaliniginda agin. Agtiginiz hamuru 7-8 cm ¢apindaki kalip ile kesin ve pisirme kagdidi serilmig
firn tepsisine siralayin.

Finn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in ¢aligtirin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Tereyagdi, yumurta, pudra sekeri, sekerli vanilin ve unu ¢irpma kabina alip mikserin ¢irpici uglari ile 2 dakika
¢irpin. Hamuru 1 cm ¢apinda yildiz uglu krema sikma torbasina doldurun. Tepsideki hamurlarin tGzerine spiral
seklinde sikin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 12 - 15 dakika

Firnndan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Kurabiyelerin tGzerindeki bogluklari bégdurtlenli sos ile doldurun ve servis yapin.
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