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BOGURTLEN SOSLU CIGER

200 gr. ciger

2 dis sarimsak

2 yemek kasigi bdgurtlen marmelati
1 yemek kasigi margarin

1 yemek kasigi nar eksisi

2 adet limonun suyu

Biraz karabiber

1 tath kasidi tuz

Ezilmis sarimsag! bir sos kabina koyun, margarin disinda kalan malzemeyi ekleyin ve sos kivami alana kadar
karistirarak pisirin. Yagini ekleyerek karistirin ve altini kapatin.

Bu sirada dilimlenmis ciderleri 1zgarada pisirin. Pisirme esnasinda cigerlerin kurumasina ve suyunu
kaybetmesine izin vermeyin.

Sosu cigerlerin Gzerine dokin ve sicak olarak yaninda patates piresi ile servis ediniz.
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