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BOGURTLEN SOSLU CHEESECAKE

2 paket burgak biskivi
100 gr margarin

az miktarda targin

2 paket Labne Peyniri
1,5 su bardagi tozseker
3 paket krema

4 adet yumurta

1 paket Sekerli Vanilin

Bisklvi, erimis margarin ve targini bir kaseye koyup hamur olana kadar yogurun. 26 cm. ¢apinda kelepceli
kalibinin dibine bastirarak yayin ve donmasi igin dolaba koyun.

Bir kasede suyu sizilmus labne peynirini, seker ve kremayi bir dakika ¢irpin. Yumurta ve vanilyay da ekleyip
bir ka¢ dakika daha ¢irptiktan sonra dolaptan ¢ikardiginiz biskuvinin Uzerine dokun.

Firnni 180 derecede isitin. Firin 1sininca keki orta kata yerlestirip kapadr agmadan yarim saat pisirin.

Dolapta en az 2 saat beklettikten sonra kaliptan ¢ikarip Uzerine istediginiz sosu dokebilirsiniz.
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