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BOGURTLEN SOSLU BISKUVILI PASTA

2 paket kerkasiayden biskuvi
100 gr. yumusak margarin
400 gr. labne

3 adet yumurta

1 paket krema

Yarim su bardag toz seker

1 yemek kasigi un

1 paket vanilya

1 adet limon rendesi

Sosu icin:

1 paket meyveli sos

2 ¢ay bardagi su

1 su bardagi dondurulmus bégartlen

Kerkasiayden biskuviler rondodan gecirilip un haline getirilir. Margarin eklenip karigtirilir. Yagh kagit serilmis
kelepgeli kaliba dokdlir. Bastirarak kenarlarindan 1 cm yUksekte olacak sekilde kaliba yayilir, buzdolabina
kaldirilir.

Suyu stztlmas labne peyniri derin bir kaba alinir, seker ile karistirilir. Krema eklenip karigstirmaya devam edilir.
Yumurtalar tek tek eklenerek tekrar karigtirilir. Un, vanilya ve limon kabugunu da eklenip karigtirilir.
Buzdolabindaki kalip alinir ve karigim tzerine dékilir. Uzerindeki hava kabarciklar gidinceye kadar karisim
kasikla dizeltilir. 160 derece firinda kapagini hi¢ agmadan Uzeri hafif pembelesene kadar pisirilir. (25 dakika
yeterli, ben 30 dakika pisirdin biraz fazla kizardi.) Firnn kapagi aciimadan soguyuncaya kadar bekletilir.
Buzdolabina kaldirilarak 1 gece bekletilir. ]

Sosu igin; meyveli sos paketin tzerindeki tarife gére pisirilir. Igerisine bégdrtlen eklenir ve sos kivamina gelince
ocak kapatilip sogumaya birakilir. Soguyunca pastanin tzerine dokilUp servis yapilir.

© lezzetler.com tarif no:93080 « adi:Bégurtlen Soslu Biskivili Pasta « génderen:"o" « indirme tarihi:01.05.2024 - 13:13


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bogurtlen-soslu-biskuvili-pasta-vt68490
http://www.tcpdf.org

