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BOGURTLEN SOSLU AKITMA

2 adet yumurta

3 ¢orba kagiJi erimis tereyadi
1 paket kabartma tozu
2 su bardagi sut

2 paket vanilya

1.5 su bardagi un

1 ¢cay kagigi targin
SOSU ICIN:

200 gr. cilek

100 gr. bdgartlen

1 ¢corba kasigi nisasta
4 corba kasig seker

Yag ve yumurtalari ¢irpin. Uzerine un, kabartma tozu ve vanilyayi ekleyerek harmanlayin. Siitii de ilave edip
karistirin, 15 dakika dinlendirin. Yanmaz tavaya az miktarda yag sirin, harctan kasik kasik dokerek iki ylizinQ
de pisirin. Cilek, bégurtlen, nisasta ve sekeri kaynatin, akitmalarin Gzerine dékin.
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