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BOGURTLEN SIRKELI BADEMLI PIRASA CORBASI

https://www.sabah.com.tr

100 gram toz badem

1 corba kasig zeytinyagi

4 adet pirasa (beyaz kisimlari incecik dogranmig)
3 adet patates (kip dogranmig)

1 litre sut (ya da yarim litre sit + yarim litre su
2 dis sarmisak (arzu edilirse)

Tuz

Karabiber

2 ¢orba kagiJ bdgartlen sirkesi

Sislemek igin:

Taze kekik

Pirasayi zeytinyaginda 2-3 dakika kadar kavurun. Sarmisagi ekleyin. Bir-iki karistirin. Patates, toz badem, siit,
tuz ve karabiber ekleyin. Sebzeler yumusayana kadar karigtirarak pigirin. Pigince pirizsiz hale gelmesi igin
corbayi blenderden gecirin. Ustline kasikla bdgurtlen sirkesi gezdirip, bir dal kekik ile stsleyerek servis yapin.
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