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BOGURTLEN RECELLI HASHASLI DILIM COREK

250 gr eritilip sogutulmus margarin
2,5 bardak un

1/2 su bardag toz seker

2 adet yumurta

1 klp (42 gr.) yasmaya

1/2 su bardagi ik sit

1/2 su bardagi hashas

1 su bardagina yakin toz seker
1 paket vanilya

1 cay bardagi kuru (Gzim
Yeterince bégurtlen receli

1-2 yemek kasigi sut

1 adet yumurta sarisi(lizerine)

Maya Ilik sutiin i¢inde eritilir. Diger malzemeler eklenip ele yapismayan yumusak bir hamur elde edilir. Hamur
ikiye bolindr ve streg filme sarilir. 2 saat kadar buzdolabinda bekletilir.

Ic malzemeleri karistirilir, haghas toz seker vanilya kuru Gzim bégurtlen regeli hamura surllebilecek kivama
gelinceye kadar st eklenir. )

Buzdolabindan gikarilan hamurlar teker teker dikdértgen seklinde agilir. Ig malzeme yayilir, rulo seklinde sarilir,
yaglh kagit serilmis firin tepsisine yerlestirilir. Uzerlerine yumurta sarisi sUrllerek énceden isitiimig 180 derece
finnda Uzeri kizarincaya kadar pisirilir. Soguyunca dilimlenerek servis yapilir.
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