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BOGURTLEN MUHALLEBILI TANELI TART

125 gr margarin

1 cay bardagi tozseker

1 limon kabudunun rendesi

2 su bardagi un

1 gorba kagigi yogurt

Iciigin:

1 cay bardagi tozseker

2 yemek kagsi§i nisasta

1 tatl kasidi margarin

2 su bardagi su (b6gdrtlen haglamak igin)
1 su bardagi bégurtlen tanesi
Uzeri ¢in:

1 cay bardagi bégdrtlen tanesi

Gukur bir kapta unu, margarini, tozsekeri limon kabugu rendesi yumurtayi yogurdu katip iyice yoguralm,
hamuru 10 dk buzdolabinda dinlendirelim diger tarafta bégurtlenleri su ve seker ile pisirelim stizgiiden gegirelim,
bégurtlenin gegirdigimiz suyu nisastayi bir kasik sanayagd koyup kisik ateste kivam alana kadar pisirelim, tart
kaliplarinin dibini kenarlarini sanayag ile iyice yaglayalim hamuru dibini ve kenarlarini kapsayacak sekilde
elimizle bastira bastira yayalim énceden isitiimis firnda 180 derecede 15-20 dk pigirelim firndan giktiktan
soguyan tartlarin igine ilinan muhallebiyi bir kasik yardimiyla pay edelim tzerine bégurtlen taneleri ile siisleyelim
soguk servis yapalim.
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