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BOGURLEN VE PEYNIRLI KANEPE

2 su bardagi taze bégurtlen
1/2 adet limon suyu

2 yemek kagsidi agave surubu
5 yemek kagsidi kege peyniri

1 paket kraker

Yarim demet nane

1 yemek kasigdi tereyadi

15 bégartleni ayinp Kigik bir tencerede, orta ateste kalan bégurtlen, limon suyu, ve agave surubunu pisirin.
Meyveleri par¢alamak ve onlari da yardimei olmak i¢in bir tahta kagsik kullanin. regel kivamina dénUsene kadar,
yaklasik 10 dakika pisirildikten sonra, atesten alin. Eger tohum istemiyorsaniz kiicUk bir kase icine ince gozli
elekten karigimi basin. Her kraker tzerine kegi peynirli tereyadi karigimini siiriin. Bir ¢cay kasig B6gurtlen sosu
sUrin ve nane ile tek bir parlak bégdrtlen yerlestirip sevis edin.
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