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BOGAZICi PizzA

Mehmet Soykan

[?12 su bardagi un

1 su bardagi su

1 cay kasigi tuz

1 yemek kasigi zeytinyagi
1 tutam maya (yas)

2 adet kugkonmaz

4 adet siyah zeytin

4 adet kuru domates
Yarim kdse mozzarella
3 dilim fime et

6 yaprak roka

2 adet domates

3 dis sarimsak

2 dal feslegen

1 cay kasigdi tane karabiber

Un, su, tuz, maya ve zeytinyadi karistirilarak yumusak kivamda hamur elde edilir. Sos i¢in; zeytinyagdiyla
sarimsagi rende domates, fesleden, karabiber, tuzla pisirilir ve sogutun. Hamur ince agilarak yaglanmis tepsiye
konur.

Uzerine domates sos, mozzarella (kasar da kullanabilirsiniz) misir, kuskonmaz, dilimlenmis zeytin, kuru
domates koyularak 250 derece firinda 12 dakika pigirilir. Pistikten sonra roka ve fime et eklenir ve dilimleyerek
servis edilir.
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