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BOGAZICI PILAVI

MALZEMELER

3 su bardagi piring

3 su bardag tavuk suyu

1 adet tavuk veya pili¢ (ciger ve katisi)
1 fincan cam fistig

tuz

YAPILISI

Pirinci tuzlu sicak suya koyup soguyuncaya kadar birakin. Soguyunca bu suyu dékip, 4-5 defa temiz suyla
pirinci yikayin. Bir tencereye tereyadi koyup eritin. Piringleri icine koyarak tahta kasikla karistirin. 10 dakika
kavurun. Tavuk suyu ilave edin. Bir tutam safranla bir tagim kaynatin. Daha sonra badem, haglanmis bezelye,
tuz, didilmis tavuk eti (bilhassa ki¢Uk pargalara ayrilan kati ve cider) koyun. Pilav suyunu ¢ekene kadar orta
hararette pisirin. Pilav suyunu ¢ekince hafif ateste demlenmeye birakin. Sofraya gétirirken yagda
pembelestiriimis cam fistiklarini da igine koyun. Servis yapin.
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