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BOF STROGANOFF

1 tath kasidi limon suyu

2 yemek kasigi maydanoz

1 cay kasigi taze ¢ekilmis karabiber
4 yemek kasigi sana

500 gr sigr filetosu

150 gr mantar

0.5 cay kasigi tuz

1 adet ince kiyilmig sogan

150 ml krema

Eti 1 cm x 5 cm'lik seritler halinde dograyin. Sana'yi bir tavada eritin. Etleri ilave edin. Tuzunu, biberini katip bir
iki dakika pisirin. Etler kahverengi fakat az pismis olmali. Etleri sGzdUrin. Yagi tekrar tavaya alin. Sogani ilave
edin, bir kapak 6rtiip hafif ateste yumusayana dek pisirin. Mantarlari ilave edip, pisene kadar birkag dakika
karigtirin. Yagini stzdiriin. Kremayi ilave edip yari yariya gektirin. Limon suyunu, et pargalarini, sogan ve
mantarlari (ince dilimlenmig) karistirin. Tuz ve biberini kontrol edin. Onceden isitilmig servis tabaklarina alip,
kiyllmig maydanoz serperek servis edin.
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