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BODRUM MAKARNASI

MALZEMESI:

250 gr. koyun veya dana kiymasi

3 blyuk sogan (ki¢ik dogranmig)

3 blyuk olgun domates (kligiik dogranmisg)
2 corba kagsiJi domates salcasi

1 corba kasig aycicegi yag!

5 gorba kasigi SANA

2 cay kasig kimyon

tuz

karabiber (arzuya gore)

1 paket kesme veya fiyonk makarna
1 ¢corba kasigi kirmizi biber (tath)

2 bardak yogurt

sarimsak

Sarimsakli yogurt hazirlayip ilik bir yerde bekletin. Kiymayi, soganlari, domatesleri, salgayi, 1 ¢orba kasig
SANA'yI tencereye koyun. Ustl agik olarak, devamli orta hararette kavurun. Sonra 25 dakika arada bir
karistirarak hafif ateste tikirdatin. Lizum gorirseniz biraz su koyabilirsiniz. Kimyon, tuz ve biber katin, 5 dakika
daha pigirip, sicak tutun. 10 bardak kaynar suya 1 kasik aygicegi yagdi ve tuz katin. Erigteleri icine atip 7-10
dakika haglayin, stzun.

3 corba kasigl SANA'yi sofraya getirebileceginiz bir tepside eritin. Makarnalari katip karistirin. Sicak kiyma
sosunu Uzerine gezdirin. Sarimsakli yogurtla tamamen 6rtiin. Kirmizi biberi 1 kasik SANA'da yakip Uzerine
gezdirin. Derhal servis yapin.
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