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BOCEK PIZZA

3 yumurta sarisi

1 paket milfdy hamuru

1 cay kasigi kirmizi gida boyasi
1 cay kasidi yesil gida boyasi

3 cay kasigi su

220 gr pizza sosu

1/2 su bardagi irirendelenmis haug
200 gr rendelenmis kagar

1 kii¢clik domates

1 tutam maydanoz

2 tane dolma yesil zeytin

2 yemek kasigi margarin

1 kase dilm sucuk

Ug ayri kaseye ¢ yumurtanin sarisini koyun. Her kaseye 1 cay kasidi su ve istenilen gida boyasindan birkag
damla ekleyin. lyice karigsana kadar bir ¢atal ile her yumurtalari karistirin ve bir kenara koyun.

Hafifce unlanmig ylzeyde, milféy hamurlarini yuvarlak sekilde kesin. Bunun igin hamurlarin hafifce erimesini
beklemelisiniz aksi halde kirilirlar. Bunun icin bir bardak veya yuvarlak kurabiye kalibi kullanabilirsiniz. Bardag
hamurun Gstiine koyun ve bigakla yuvarlak kesin.

Hamurlarin Gzerine kagsikla pizza sosundan surtn. Ustiine birer dilim sucuk ve rendelenmis peynirden bir parga
koyun..

Bacak sekli vermesini saglamak igin kalin rendelenmis havuglardan kenarlarina koyun.

Bacaklari da yerlestirdikten sonra yine ayni boyutta kesilmis milfdy hamuru ile GstinU értiin. Kenarlarinin
acllmamasi i¢in hafifge islatarak parmaginizla kenarlari bastirin.

Uc degisik renkteki yumurta sarisini istediginiz sekillerde Ustline firga yardimiyla stirtin ve renklendirin.
Yaglanmis firin tepsisine yerlestirin. 10 ila 12 dakika 175 derece firinda pisirin.

Domatesten kicuk bir dilim kesin. Gézleri olusturmak igin kiirdan ile domatese, zeytin takin. Havugtan anten,
maydanozdala sisleyin.
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