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BOBREKLI MAKARNA

1 paket makarna

1 bas sogan

3 corba kagiJ! tereyagdi
5 adet kuzu bébregi

Bir miktar un

Yarim demet maydanoz
Tuz

Karabiber

Makarnayi tuzlu kaynar suda karigtirarak haslayip suyunu stiziin. Bir tencerede yag: eritip ince kiydiginiz sogani
pembelesinceye kadar kavurun. Bébrekleri parcalar halinde kesip unlayin. Kavrulan soganlarin tGzerine
bdbrekleri atin. Hafif esmerlesinceye kadar kisik ateste kavurun. Yeterince tuz ve karabiber ilavesiyle
makarnalari da tencereye alip iyice karistirin. Tencereyi atesten aldiktan sonra sicak olarak, tzerinde kiyllmig
maydanoz ile servis yapin.
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