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BOBREKLI ISVEC KOFTESI

75 gr dana bobregi
2 dilim dana eti

2 dilim koyun eti
15 gr margarin
200 gr patates

1 sogan

1/2 demet kiyilmis maydanoz
yeterince tuz

un

zeytinyagi
karabiber

Patatesler dogranir, soguk suya atilir. Sodanlar rendelenir dana bdbregdi 4 dilime dogranir. Etler iyice dévilup
una bulanarak kizartilir. Sonra kabin icinde alt kisma ayrilir, Gstline dana eti konur.

Koyun eti dana etinin Gstiine sira ile dizilir ve sogan ilave edilir. Kalan patatesler ve bobrek dilimleri de konup
sicak et suyu ilave edilerek firina sokulur. Ustline maydanoz ekilerek sicak servis yapilir.
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