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BOBREK SOTE

2 Dana bébregi

1 Bardak et suyu
2 Bardak su

1 Kaslik sirke

1 Bardak yag

6 Sap maydanoz
1 Fincan un
Biber

Tuz

Dana bébregini ufak ufak dograyip kaynar suda 1 dakika haslayin. Sonra sudan ¢ikarip kurulayin ve tuzlayip
biberledikten sonra 2-3 dakika kizgin yagda kavurun. Bagka bir kapta, unu sade yagda kavurun, yagsiz bir
bardak et suyunu adar azar karigtirarak katin, 5-6 dakika pisirin. Yarim fincan sirke, yarim demet kiyilmig
maydanozla beraber bdbrekleri katip 3-4 dakika daha pisirin. Atesten alinca servis tabadina bosaltin.

ML® Bobrek Kavurmasi icin tiklayin
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