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BOBREK SOTE ISVEC USULU

Malzeme Listesi

250 gr Mantar (temizlenmis ve dilimlenmig)

500 gr Dana Boébregi (yaglari temizlenmis ve iri zar biciminde dogranmis)
2 Corba Kasigi Tereyagi

1 Orta Boy Sogan (piyaz dogranmisg)

4 Dilim Tost Ekmegi (tereyadi strdlmas)

Hazirlanisi

Bas yemekten dnce servis edilen isveg usulii bdbrek sote, yapiimasi gok kolay ve son derece lezzetli bir
yemektir.

Genis bir tavada tereyagi eritiniz. Tereyadin kdplkleri kaybolunca sodan ve mantarlar ekleyip, ara sira
karistirarak 5-7 dakika, soganlar pembelesene kadar kavurunuz. Sodan ve mantarlar delikli kepce ile 1sitiimig
bir kaba alarak, sogumamalari igin Ustlerini kapatiniz.

Bdbrek pargalarini tavadaki yaga koyup karistirarak 2-3 dakika, bdbrekler yumusayincaya kadar kizartiniz.
Delikli kepgeyle, kizarmis bébrek parcalarini sogan ve mantarlarin bulundugu kaba aliniz.

Bdbrek, sogan ve mantar karigimini da tavaya ekleyip karistiriniz. Karigsimi 2-3 dakika pisiriniz. Tost dilimlerini
isitilmig servis tabaklarina yerlestirip, Ustlerine kasikla "biber sogan-mantar” karisimindan esit miktarda
yerlestirerek servis ediniz.

ML® Mantarli Bobrek Sote icin tiklayin
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