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BOBREK CORBASI (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfadi - Stheyl Budak

MALZEMELER

2 adet koyun boébregi

1 yumurta sarisi

2 orta boy patates

1 limon

1 orta boy sogan

5 bardak su

1 yemek kasigdi tereyadi
Karabiber

2 yemek kasi§i sehriye
Tuz

YAPILISI

Bdébrekler yikanip zarlarn soyulduktan sonra kusbasi seklinde dogranir. Kusbasi iriliginde dogranmig patatesler,
bébreklerle beraber yagda dondirtilr. Tencereye, 5 bardak su, sodan, tuz ve karabiber koyularak kaynamasi
beklenir. Kaynama ile beraber patates ve bobrek ilave edilerek 15 dk. kisik ateste pisirilir. Daha sonra sehriye
atilarak 5 dk. daha pisirilir ve ocaktan alinir. Limon suyu ve yumurta ile yapilan sos, sicak ¢orbanin igine yavasga
katilarak karigtirilir. Bir tagi m daha kaynatilarak ocaktan alinir. Sicak servis edilir.
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