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BLONDIE BROWNIE

https://www.cumhuriyet.com.tr

1/2 su bardagi (1159) tereyad

1 su barda@i (200g) kahverengi seker

2 adet biyik boy yumurta

1 cay kasigi vanilya 6z0tu

1 su barda@i (125g) un

1/4 gay kagi§i tuz

1/2 su bardagi beyaz cikolata chips veya dogranmis beyaz gikolata
1/2 su bardagi ceviz veya findik (istege bagl)

Firnni dnceden 180 dereceye isitin. Bir kare veya dikdortgen firin kabini yaglayin veya yagli kagit serin.
Tereyagdini bir tencerede eritin. Eriyen tereyadini ocaktan alin ve kahverengi sekerle karigtirin. Oda sicakligina
gelene kadar bir kenarda sogumaya birakin.

Sekerli tereyagi karisimina yumurtalari ekleyin ve iyice ¢irpin. Vanilya 6zitiini ekleyin ve karistirin.

Un ve tuzu ekleyin, ancak tamamen karigana kadar fazla karigtirmayin.

Beyaz ¢ikolata chips ve ceviz veya findik ekleyin. Karigimi spatula veya kagikla iyice karigtirin.

Hazirladiginiz karigimi yagladiginiz veya yagl kagit serdiginiz firn kabina dokun. Uzerini diizeltin.

Onceden isitilmis firinda 20-25 dakika pisirin. Kenarlari hafifge kizarana kadar pisirin.

Firnndan ¢ikarin ve oda sicakliginda tamamen sogumaya birakin. Daha sonra dilimleyip servis yapin.

Not: "Blondie Brownie

Sarigin Brovni".
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