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Hamuru igin:

2 su bardag sit (ihk)

2 adet yumurta

2 yemek kasigi tereyagi (eritilmig)

1 yemek kasigi toz seker

1 cay kasigi tuz

1 paket instant maya veya 1 tatl kasigi yas maya

1 su bardagi un

2 su bardagdi bugday unu (istege bagdlh tam bugday unu kullanilabilir)
Servis igin:

Krem peynir, kaymak veya labne

Kirmizi havyar, somon fime veya salam (istege bagl)
Recel, bal veya ¢ikolata sosu (tath servis icin)

Iik st bir karigtirma kabina alin ve igine maya ile sekeri ekleyin.

Mayanin aktiflesmesi igin 5-10 dakika bekleyin.

Bagska bir kapta yumurtalari ¢irpin ve igine eritilmis tereyagdini ekleyerek karistirin.

Mayali st karigimini, yumurtali karigima yavag yavas ekleyin.

Un ve tuzu azar azar ekleyerek plrtizsiz bir hamur elde edene kadar ¢irpin.

Hamurun Gzerini 6rtlp 1k bir yerde 30-40 dakika mayalanmaya birakin.

Hamur, mayalanma sirasinda hafif kabaracaktir.

Yapismaz bir tavayi orta ateste isitin ve ¢ok az tereyadi veya sivi yag ile yaglayin.
Hamurdan kicUk bir kepge alin ve tavaya dékan.

Hamuru ince bir sekilde yayarak krep boyutunda pigirin.

Alt ylzeyi altin sarisi olana kadar pisirin, ardindan spatula yardimiyla ¢evirip diger tarafini da pisirin.
Tdm hamuru ayni sekilde pisirerek bir tabagda alin.

Blinilerin Ust Uste yapismasini dnlemek i¢in aralarina yagl kagit koyabilirsiniz.

Blinileri krem peynirle kaplayin ve Gzerine somon fiime veya kirmizi havyar ekleyin.
Yaninda limon dilimleri ve dereotu ile servis edebilirsiniz.

Bal, regel veya gikolata sosu ile tatlandiriimig bliniler, gay saatleri igin harika bir segimdir.
Uzerine taze meyveler ekleyerek gorsel séleni artirabilirsiniz.
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