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BiziM DUGUN

2 ¢orba kasiJi un

1 ¢rba kasidi biber salgasi

2 ¢orba kasi§i Bizim Margarin

1 dogranmis domates

istendigi kadar Tuz

2 cay kasigi nane

150 gr yagsiz dana kiyma

istendigi kadar Karabiber, pulbiber
5 su bardagi su

Tencere margarin eriltildikten sonra un koyup kavrulur.blyUk bir kasede salga sulandirilir ve igine tuz,karabiber
ve pul biber konur.Sonra kasedekiler tencereye bosaltilir.5 su bardagdi su ilave edildikten sonra igine kiyma ve
dometesler atilir.bir tagim kaynadiktan sonra nane eklenir ve kisik ateste pisirilmeye birakilir.10 dakika gegtikten
sonra servise hazirdir.
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