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BITTER PUL GIKOLATALI MUSLU VE KARAMELL]
PUDING

1 paket Pakmaya Karamelli Puding
2.5 su bardag@ sut (500 ml)

Mus icin:

200 ml Pakmaya SefKrema

200 g Pakmaya Bitter Pul Cikolata
1 yumurtanin sarisi

Uzeri igin:

8 cilek

4 cay kasigi chia tohumu

Pakmaya Karamelli Puding ve s(tu tencereye aktarin. Kisik ateste, slrekli karistirarak yogun bir kivam elde
edene kadar pisirin.

Pudingi ocaktan alin, servis kuplarinin yarisina kadar paylastirin. Buzdolabinda bekletin.

Mus i¢in tim malzemeyi tencereye aktarin. Cok kisik ateste, spatula ile karistirarak homojen hale getirin.
Karisimi ocaktan alin, spatula ile arada bir karistirarak iyice sogutun.

Cikolatall mus soguyunca bardaklarin tizerine sikma torbasi yardimi ile fotografta gérdiguntz gibi dekoratif bir
sekilde sikin. Tekrar buzdolabina aktarin. 1 saat kadar bekletin.

Servis etmeden Once istege goére Uzerine kiiguk kiiglk dogradiiniz cilekleri yerlestirin, chia tohumu serpin.

© lezzetler.com tarif no:138195 « adi:Bitter Pul Gikolatali Muslu ve Karamelli Puding < génderen:olcayto « indirme tarihi:19.04.2024 - 03:07


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bitter-pul-cikolatali-muslu-ve-karamelli-puding-vt101420
https://lezzetler.com/bitter-pul-cikolatali-muslu-ve-karamelli-puding-vt101420
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/bitter-pul-cikolatali-muslu-ve-karamelli-puding-138195.jpg
http://www.tcpdf.org

