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BITTER GLAZURLU MUZLU RULO PASTA

2 yemek kasigi pudra sekeri

4 yemek kagigi su

Geyrek su bardagi un un

3 adet yumurta

Dolgusu igin:

1 poset bitter glazir

2 adet muz

1 poset muz aromali crema ole
2,5 su bardagi soguk st

1 yemek kagigr margarin

Pandispanya un karigimini yumurta ve su ile 7-8 dakika ¢irpin. 33x33 cm boyutlarindaki pigirme kagidini firin
tepsisine serin. Uzerine hamuru dékip esit sekilde yayin ve dnceden isitilmig 200°C firinda yaklagik 6-8 dakika
pisirin.

Firindan ¢ikardiktan sonra bekletmeden, ayni dl¢llerde kesilmis ve Uzerine 1-2 yemek kasigi pudra sekeri
serpilmis pisirme kagidina pandispanyayi ters ¢evirin ve Ustteki pisirme kagidini gikarin.

Alttaki kagtt ile birlikte rulo seklinde sarin ve sogumaya birakin.

Glaziri tarifine gore eritip derin bir kaba bosaltin, yagi ilave edip ¢irpin.

Muzlari soyup glazire batirarak kaplayin. Pisirme kagidi Gzerine koyun ve donuncaya kadar bekletin.
Creme Ole'yi 2,5 su bardad siit ile 3 dakika ¢irpin.

Ruloyu agip izerine Creme Ole'nin yarisini yayin, kenarina gikolata kapl muzlar bitiin olarak boydan boya
yerlestirin.

Pisirme kagidini ayirip tekrar rulo seklinde sarin.

Servis tabagina alip Uzerini kalan Creme Ole ile kaplayin.

Kalan glazir ile pastanin Gzerini susleyip buzdolabinda 2-3 saat bekletin.

Dilimleyerek servis yapin.
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