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BITTER DAMLA CIKOLATALI KURABIYE

2 adet yumurta sarisi

150 gr tereya@i (Yumusak)

1 cay bardadi pudra sekeri

1 yemek kasigi su

1/2 paket vanilya

1/2 paket kabartma tozu
Yarim ¢ay kasigi targin

1 su bardag iri dévilmiis ceviz
60 gr Ulker Damla Gikolata
300 grun

Tereya@ini yumurta sarilari ile birlikte bir kaba alin. Elinizle iyice karigtirin. Vanilya, kabartma tozu, pudra sekeri
ve suyu ilave edip karistirmaya devam edin. Targin ve cevizi de ekleyip yavas yavas unu eklemeye baglayin.
Elinize yapigsmayan, gok da sert olmayan bir hamur elde edin.

Son olarak igine Ulker Damla Gikolatalari da ekleyip karistirin. Hamurdan ufak pargalar koparip avucunuzda
yuvarlayin ve hafifce bastirip ince yuvarlaklar haline getirin ve yagh kagit serilmis tepsiye dizin. Onceden isitiimis
180 derece firinda Uzerleri pembelesinceye kadar pigirin.
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