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BITTER CIKOLATALI TEPSI KURABIYESI

1 paket Pakmaya Pudra Sekeri (200 gr)

100 gr tereyadl, oda Isisinda yumusamig

Yarim su bardag Pakmaya Bugday Nigsastasi

2 su bardagi un

1 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu

1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

1 su bardagi Pakmaya Bitter Kurabiye Gikolatasi

Pakmaya Pudra Sekeri ile oda isisinda yumusamis tereyagini karistirin.

Bu karigima Pakmaya Bugday Nisastasi[ZIni, Pakmaya Vanilin[Z]i ve Pakmaya Hamur Kabartma Tozu[?nu
ekleyin.

En son elenmis unu karigima ilave edin. Yumusak bir hamur elde edene kadar yogurun.

Hamuru top seklinde toparlayip yarim saat kadar buzdolabinda dinlendirin.

Hamur dinlendikten sonra buzdolabindan alin, merdane ile agip yagh kagit serili dikdértgen bir firin tepsisine
yayin.

Pakmaya Bitter Kurabiye Gikolatasi[?ndan teker teker, elinizle hamurun igine, tamamen gémilmeyecek sekilde
batirin.

Onceden isitilmig 180 dereceye ayarl firnda yaklagik 15-20 dakika pigirin. Firindan alin, heniiz sicakken bigak
yardimi ile keserek istediginiz blyUkllkte pargalar elde edin.
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