—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BITTER GIKOLATALI TART

125 gr tereyag

1 cay bardagi pudraseker
2 su bardagi un

1 yumurta sarisi

1 tath kasigi kabartma tozu
1 paket vanilya

250 gr bitter ¢ikolata

200 ml krema

Sislemek icin:
Sekerlemeler

Hazir cikolata sosu

Yumurta, seker ve tereyagini mutfak robotuna alarak karigtirin. Un, kabartma tozu ve vanilyayi eleyerek ekleyip
karistinn. Hamuru tezgahiniza alarak yogurun. Strech folyoya sarip 30 dakika buzdolabinda bekletin. Tart
kalibini yaglayin. Hamuru kalibin igine yayin ve ¢atalla birkag yerinden delin. 180 dereceye ayarl firinda hafif
kizarincaya kadar pisirin. Tart hamurunu sogumaya birakin. Kremayi sos tenceresine alip isitin. Gikolatayi
kremaya ekleyip eriyinceye kadar karistirin. Bu karisimi tart hamurunu Gzerine ilave edip oda isisinda sogumaya
birakin. Buzdolabinda birka¢ saat bekletin. Servisten énce Uzerine isteginize gore hazir ¢ikolata sosu ve
sekerlemelerle susleyebilirsiniz.
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