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BITTER CIKOLATALI PASTA

250 gram tereyagi

250 gram bitter ¢ikolata
150 gram toz seker

6 adet yumurta

1 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

ik dnce ig ice girebilecek ve atese dayanikli iki ayri kabi alin. Bliyiik olanina yariya kadar su doldurup, kiiglik
kabi icine oturtun. Bu kiiglk kabin icine cikolata, tereyagi ve toz sekeri koyun. Bu sekilde tencereleri orta 1sidaki
atesin Uzerine oturtun. Gikolatayi eritip, karistirin. Sonra eriyen sekerli, yagl ¢ikolatanin Gzerine unu azar azar
ekleyip, surekli karnstirarak 2-3 dakika kadar pisirin. Ocagin Ustlinden kii¢lk tencereyi alip, bir kenarda
sogumaya birakin.

Yumurtalarin sarilarnini ve beyazlarini ayirin. Yumurta sarilarini yavag yavas ve karistirarak gikolatall karigima
ekleyin. Ote yandan bir bagka kabin iginde yumurta beyazlarini tuzla iyice ¢irpip, katilagip, kar gibi oluncaya
degin 5-6 dakika ¢irpin. Sonra bu kar gibi olan yumurta aklarini da yukaridaki karisima ekleyip, yine karistirin.
Bir taraftan da firna dayanikl 25-30 santimetre ¢apindaki kalibi, yumusamis tereyagiyla iyice yagdlayin. Kek
karisiminizin Ugte birini bir kenara ayirin. Yaglanmig kalibin icine kalan kek karigimini bosaltip, 175 dereceye
ayarl firnda 25-30 dakika kadar pisirip, hemen firindan ¢ikarin.

Sicakken Uzerine ayirdiginiz kek hamurunu gezdirin ve dilimleyip servise sunun.
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