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BITTER CIKOLATALI ORGU EKMEK

300 grun

1 poset (7 gr) kuru maya

30 gr seker

Tuz

160 gr ik su

45 gr eritilmis margarin

40 g cikolata

40 gr sectiginiz herhangi bir recel
20 gr ceviz

10 gr kuru 0zim

3 cay kasigi bal

1 adet limon kabugu rendesi
1 fincan pudra sekeri

Purtzsiz bir hamur igine hamur igin tim malzemeyi yumusak yag ile birlikte yogurun. 3 esit parcaya boélin ve bir
saat dinlenmeye birakin.

Dinlenen hamurdan birinci bezeyi uzun gerit halinde acin ve (zerine dogranmis ¢ikolata ikinci bezeyi ayni
sekilse acgip Uzerinde regel ve kuru Gzim G¢lncl bezeyi agip onun Uzerine limon kabugdu rendesi, ceviz ve bal
karigimi stiriin ve bu hazirlanan seritleri uzun rulo sarin sonra elde edilen U¢ uzun serit rulolari birbirine sararak
Orgl yapin ve tekrar bir saat kadar bekletip mayalanip kabarmasi i¢in bekletin.

Kabartilan ekmegin Gzerine yag surip yaklasik 40-50 dakika 180° Uizerinde dnceden isitilmisg firinda pisirin.
Firindan ¢ikan ekmegimizin Gzerine servis yapmadan dnce pudra sekeri serpip keserek dilim dilim sofrya
getirin.
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